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	Új típusú élelmiszerek: Alternatív fehérjék feldolgozásának élelmiszerbiztonsági kockázatai
	Future foods: Food Safety Risk in the Processing of Alternative Proteins

	
	A téma összefoglalása:

Az alternatív fehérjék, mint például a növényi alapú fehérjék, rovarfehérjék, vagy laboratóriumban előállított húsok, egyre népszerűbbek a fenntarthatósági és etikai megfontolások miatt. Az ilyen típusú fehérjék előállítása és fogyasztása azonban új élelmiszerbiztonsági kihívásokat vet fel. Az alternatív fehérjeforrások új típusú allergéneket tartalmazhatnak, amelyek azonosítása és kezelése az állatorvosi közegészségügy szereplői számára új kihívásokat jelent. A növényi alapú fehérjék és egyéb alternatív fehérjék előállítása során fellépő mikrobiológiai szennyeződések, mint például baktériumok, gombák, vagy toxinok, szintén élelmiszerbiztonsági kihívásokat jelentenek. Az új élelmiszeripari technológiák, mint a sejttenyésztésen alapuló hús előállítása, speciális szabályozási és biztonsági protokollokat igényelnek. Az Veterinary Public Health és az alternatív fehérjék élelmiszerbiztonsági kockázatai közötti kapcsolat komplex, és több területen is kiterjedt szakértelmet igényel. Az új fehérjeforrások biztonságos bevezetése és felhasználása érdekében az állatorvosoknak, közegészségügyi szakembereknek, táplálkozástudományi szakértőknek és az élelmiszerbiztonsági szabályozóknak együtt kell működniük. 
	Angolul:
Alternative proteins, such as plant-based proteins, insect proteins, or lab-grown meats, are becoming increasingly popular due to sustainability and ethical considerations. However, the production and consumption of these types of proteins pose new food safety challenges. Alternative protein sources may contain new types of allergens, the identification and management of which present new challenges for players in veterinary public health. Microbiological contamination that occurs during the production of plant-based proteins and other alternative proteins, such as bacteria, fungi, or toxins, are also important considerations in food safety. New food industry technologies, like the production of meat based on cell culture, require specialized regulatory and safety protocols. The relationship between Veterinary Public Health and the food safety risks of alternative proteins is complex and requires extensive expertise in multiple areas. For the safe introduction and use of new protein sources, veterinarians, public health professionals, nutrition experts, and food safety regulators must work together.
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Állatorvosi diploma vagy élelmiszerbiztonsággal kapcsolatos szakterületi MSc diploma
	Requirements:
Veterinary or other MSc degree in a field related to food safety
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	A meghirdetett téma finanszírozására rendelkezésre álló, már elnyert forrás:
	

	
	A téma meghirdetőjének az elmúlt 5 évben megjelent, a meghirdetni kívánt témával összefüggő 3 publikációja; 
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