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Rovar-alapu élelmiszerek és takarmanyok kémiai élelmiszerbiztonsagi
aspektusai.

Chemical food safety aspects of insect-based food and feed products.

A téma rovid 6sszefoglalasa:

A javasolt PhD-kutatas a rovarok élelmiszer- €s takarmanycélu
felhasznalasanak kémiai biztonsagossagat vizsgalja, kiilonos
tekintettel a rakkelté vagy mutagén szennyezo anyagok, példaul a
heterociklusos aminok (HCA) és a poliaromas szénhidrogének (PAH)
koncentracioira. Ezen alternativ fehérjetermékek kivalasztott mintait
szabvanyos koriilmények kozott hdkezelésnek vetjiik ald, és
eredmények kockazatértékeléshez szolgalnak alapul, amely feltarja a
husalapu ¢élelmiszerek ezen alternativakkal vald helyettesitése esetén
fellépd lehetséges egészségligyi kockazatokat. A kockazatértékelés
elott alapos szakirodalmi attekintést fogunk végezni a legmegfelelobb
modszertan azonositasa és a megkozelités finomitasa érdekében.
Emellett adatbazist épitiink fel a rovaralapu termékek
szennyezbanyagaira vonatkozo6 adatok Osszegytijtésével a
rendelkezésre all6 forrasokbol. Egy tudasgrafot is kidolgozunk a
szennyez6 anyagok, élelmiszertipusok és biztonsagi szempontok
kozotti kapesolatok feltérképezésére €s megjelenitésére, javitva ennek
az Osszetett teriiletnek a megértését, és lehetdvé téve részletesebb és
pontosabb kovetkeztetések levonasat.

Short description of the topic:

The proposed PhD research will focus on examining the chemical safety
aspects of food and feed products made from insects, with particular
attention to levels of carcinogenic or mutagenic contaminants such as
heterocyclic amines (HCAs) and polyaromatic hydrocarbons (PAHs).
Selected samples of these alternative protein products will be heat-treated
under standardized conditions, and the concentrations of the specified
carcinogenic compounds will be analysed. The results will serve as the
basis for a risk assessment to explore the potential health risks associated
with replacing meat-based foods with these alternatives. Before the risk
assessment, a thorough literature review will be conducted to identify the
most appropriate methodologies and refine the approach. Additionally, a
database will be created to compile data on contaminants in insect-based
products, gathered from the available sources. A knowledge graph will
also be developed to map and visualize the relationships between
contaminants, food types, and safety concerns, improving the
understanding of this complex field and allowing for more refined and
targeted conclusions.
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Elvarasok: Requirements:
@ Z | Allatorvosi, vegyész, vegyészmérnok, vagy biomérnok egyetemi Master’s degree in veterinary science, chemistry, chemical engineering,
8 [é (MSc) diploma, legalabb kozépfoku angol nyelvtudas. or bioengineering, English proficiency at least at intermediate level.
2 3
A meghirdetett téma finanszirozasara rendelkezésre all6, mar elnyert | HOLiFOOD: Holistic approach for tackling food systems risks in a
forras: changing global environment (HORIZON-CL6-2021-FARM2FORK-01)
A téma meghirdetdjének az elmult 5 évben megjelent, a meghirdetni 1.) Pleva D, Lanyi K, Monori K D, Laczay P, 2020, Heterocyclic Amine
kivant témaval 6sszefliggd 3 publikacioja; az oktatd MTMT Formation in Grilled Chicken Depending on Body Parts and
azonositoja: Treatment Conditions, Molecules 25, no. 7: 1547.
Dr. Lanyi Katalin: 10000279 https://doi.org/10.3390/molecules25071547
Dr. Farkas Zsuzsa: 10058062 2.) Pleva, D.; Lanyi, K.; Darnay, L.; Laczay, P. Predictive Correlation
between Apparent Sensory Properties and the Formation of
Heterocyclic Amines in Chicken Breast as a Function of Grilling
E Temperature and Time. Foods 2020, 9, 412.
5 https://doi.org/10.3390/foods9040412
y) 3.) Lanyi, K., Darnay, L., Laszlo, N., Lehel, J., Friedrich, L., Gyéri, R.,
< & Laczay, P. (2021). Transfer of certain beta-lactam antibiotics from
j cow’s milk to fresh cheese and whey. Food Additives &
5 Contaminants: Part A, 39(1), 52—-60.
E https://doi.org/10.1080/19440049.2021.1973114

Farkas Zs, Orszagh E, Engelhardt T, Zentai A, Siith M, Csorba Sz,
Jozwiak A, 2023, Emerging risk identification in the food chain — A
systematic procedure and data analytical options, Innovative Food
Science & Emerging Technologies, Volume 86, 103366,
https://doi.org/10.1016/].ifset.2023.103366.

2)

Farkas Zs, Kerekes K, Ambrus A, Siith M, Peles F, Pusztahelyi T,
Pocsi I, Nagy A, Sipos P, Miklos G, Lérincz A, Csorba S and
Jozwiak AB (2022) Probabilistic modeling and risk characterization
of the chronic aflatoxin M1 exposure of Hungarian consumers.
Front. Microbiol. 13:1000688. doi: 10.3389/fmicb.2022.1000688
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3.) Meijer, N., Filter, M., J6zwiak, A., Willems, D., Frewer, L., Fischer,
A., Liu, N., Bouzembrak, Y., Valentin, L., Fuhrmann, M., Mylord,
T., Fernandez, E., Kerekes, K., Farkas, Z., Hadjigeorgiou, E., Clark,

B., Coles, D., Comber, R., Simpson E., Marvin, H.J.P. 2020.
Determination and Metrics for Emerging Risks Identification
DEMETER:Final Report. EFSA supporting publication 2020:
17(7):EN-1889. 66 pp. doi: 10.2903/sp.efsa.2020.EN-1889

Egyéb kozdlnivalo: Lanyi Katalin és Farkas Zsuzsa tars-témavezetésében kiirand6 téma. Az
angol nyelvli PhD programban szeretnénk meghirdetni.
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