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A citrusfélék — kiilondsen az importbdl szarmazo citrom, narancs és mandarin — esetében
bevett gyakorlat a betakaritast kovet6 fungicides kezelés, amelynek célja a penészedés és romlas
megelGzése a hosszu szallitasi éstarolasiidd alatt. A poszt-harveszt fungicidek jelenléte ugyanakkor
élelmiszer-biztonsagi szempontbdl aggodalomra adhat okot, kiildndsen akkor, ha a vegyszerek a
fogyasztasra ker(ilG részekben is kimutathatok. A vonatkozé szabdlyozasok ugyan meghataroznak
maximalisan megengedhet6 szermaradék-hatarokat (MRL), dm a gyakorlatban ritkan 3all
rendelkezésre adat a fogyasztdk altal ténylegesen elfogyasztott mintak maradékszintjeirdl.

Vizsgélatunk célja az volt, hogy kiilénbo6z6 kereskedelmi forgalombdl szarmazé citrusfélék
(citrom, mandarin/klementin, narancs), valamint kisebb szamban egyéb déligyimolcsok (pl.
banan, pomelo) esetében meghatarozzuk a betakaritas utani fungicidek — kiilléndsen az imazalil
és tiabendazol, valamint bizonyos mintacsoportoknal a pirimetanil, prokloraz és ipkonazol —
jelenlétét. Osszesen 99 fogyasztdi citrusmintat és 6 egyéb élelmiszert vizsgaltunk. A gyiimdlcsok
tébbsége citrom, mandarin/klementin és narancs volt, kisebb részben pedig banan és pomelo. A
mintak eltérd felhaszndlasi modokat tiikroztek: egész gyiimolcs, gyimolcshéj, gyimolcshus + 1é,
facsart héj, valamint mosasra vagy aztatasra hasznalt folyadék is el6fordult.

A mintak el6készitéséhez a QUEChERS protokollt alkalmaztuk, a hatéanyagok mennyiségi
meghatarozasa pedig LC-MS/MS mddszerrel tortént. A kapott adatokat élelmiszer-biztonsagi
szempontbdl értékeltiik, kiilonos tekintettel arra, hogy az egyes mért értékek megfelelnek-e
a hatdlyos MRL-hataroknak. A mérés sordn matrix-illesztett, bels6 sztenderdes kalibraciot
hasznaltunk az deuterdlt imazalillal (IMZ-D). A mérések minimum harom technikai ismétlésben
torténtek, a mddszer kimutatdsi hatdra 0,1 ug/kg, mérési hatara 0,5 ug/kg volt. Az adatok
feldolgozasdahoz SHIMADZU LabSolutions® szoftvert és MS Excel tablazatkezelSt alkalmaztunk,
az eredményeket élelmiszer-biztonsagi szempontbdl, az érvényben |év6 MRL-hatarok
figyelembevételével értékeltik.

A vizsgalt mintak 40%-4an mutattunk ki imazalilt, 26%-an tiabendazolt, 24%-an
pirimetanilt, 7%-an az azéta ezen haszndlatbdl kivont proklorazt, és mindossze 3%-an ipkonazolt.
Utobbi vegyllet hasznalata citrusfélék poszt-harveszt kezelésére az EU-ban nem megengedett,
az ilyenkor szokasos 0,01 mg/kg elvi MRL értékkel lehet figyelembe venni. MRL érték atlépése
kizdrdlag az imazalil esetében tortént, és csak elenyészé szamban (5 termék). A jogszabalyban
nem targyalt élelmiszerek esetében a kapott mérési eredmények értékelése élelmiszer-biztonsagi
szempontbdl nehézségekbe tkozott.
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